SAISONALE KARTE

SUPPEN:

Brdtspétzle-Suppe -

VORSPEISEN:

In Knoblauch gebratene Meeresfriichte,
dazu Weilbrot -

Mediterraner Gemtisesalat,
dazu WeilSbrot -

HAUPTGERICHTE:

Hausgem. geschmadlzte Maultaschen mit Zwiebeln
und kleinem gemischtem Salat -

Pasta mit Meerestriichten, frischer Zitrone
und Knoblauch *

Filetspitzen vom Schwein Gyros-Art,
dazu hausgem._Joghurt-Dip und
Pommes frites oder Basmati-Reis

Schweinelendchen in einer Rosmarin-Orangensauce,
dazu Basmati-Reis oder Kartoftelkroketten

Zandertfilet in einer Minz-Limetten-Sauce
oder in einer Kreuzkiimmelsauce,
dazu Salzkartoffel oder Basmati-Reis
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VEGANE GERICHTE:

Kleiner gemischter Salat :

GrolSer gemischter Salat -

Klare Gemiisesuppe mit frischem Gemutise
Mediterraner Gemiisesalat

Ei-freie Pasta mit einer
Paprika-Tomaten-Sauce -

Ei-freie Pasta mit Spinat und Knoblauch -

Ei-freie Pasta mit schwarzer oder griiner
Olivencreme und getrockneten Tomaten -

Waldpilz-Risotto nach Art des Hauses -

Gebratenes Gemiise griech. Art
mit Soja-Joghurt-Dip und Pommes frites -

Vegane geschmilzte Maultaschen

mit Zwiebeln und kleinem gemischtem Salat -
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Land Simee SPEZIAL

VORSPEISEN:
Allgauer LandZiingle Bierkrapfen
mit Bergkdse

Ziegen-Weichkdse im Speckmantel
in einer Whisky-Honig-Mandel-Sauce,
dazu Weilbrot

HAUPTGERICHTE:

Deftige Kdsspdtzle mit 3-erlei Kasesorten,
Rostzwiebeln und kleinem gemischtem Salat -

Gebratener Bergkdse
mit Preiselbeeren und Salat -

Siedfleisch vom Rind
mit Meerrettichsauce und Salzkartoftel -

‘Gyros" vom LZ-Roastbeef
(gebratenes Gemiise griech. Art mit Streifen vom LZ-Roastbeer)

mit_Joghurt-Dip und Pommes frites -

Biergoulasch mit hausgem. Spatzle
oder Semmelknodel -

Zwiebelrostbraten (ca. 200 gr.)
mit hausgem. Spétzle und frischem Gemtise -
oder mit deftigen Kasspétzle -

Rumpsteak (ca. 280 gr. - 300 gr.)

mit hausgem. Krauterbutter und Pommes frites -

BROTZEIT:

LandZungen-Wurstsalat -
LandZungen-Wurstsalat mit Allgauer Kase '
Saurer Kis vom Allgduer Backsteinkése

mit Zwiebelringen -

- jeweils mit hiesigem Bauernbrot
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STANDARD-KARTE

SUPPEN:

Fladlesuppe
Leberspatzlesuppe -
Maultaschen-Suppe
Klare Steinpilzsuppe

SALATE:

Kleiner gemischter Salat -

GroRer gemischter Salat
Salatteller "Thunfisch” -
Salatteller mit Allgauer Bergkase -
Salatteller "Feta" mit

Oliven, Peperoni und Joghurtdressing -«
VEGETARISCH:

3 gebackene Camemberts mit
Preiselbeeren und Toast -

Gebratenes Gemiise griech. Art
mit Joghurt-Dip und Pommes frites -

Gemuseplatte nach Saison
mit Kase uberbacken -

Fur Beilagendnderungen berechnen wir 1, €.

Fur Beilagenanderungen in % - % berechnen wir 1,50 €.

(€0 B¢ > BN ¢ > IR ¢ )

(€0 I ¢ > BN ¢ > BN ¢ b
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Fur tbrig gebliebene Speisen, die Sie mit nach Hause nehmen

mochten, berechnen wir pro Essens-Behalter 0,50 €.



SCHWEIN:

Paniertes Schnitzel vom Schweinerticken Land epee
mit Pommes frites und Bratensauce *

Jagerschnitzel mit Spatzle - Land e

Schweinelendchen in
Madeirasauce mit Rosti
und frischem Gemiise -

Allgauer Lendentopfle -

GEFLUGEL:

Zart gebratene Hithnchenbrust in
Curryrahmsauce, dazu Reis und Fruchte -

LAMM:

Lammbkotelettes in einer
Zitronen-Krauter-Sauce, dazu griine Bohnen
und Pommes frites -

FISCH:
Calamari fritti mit
Knoblauchtunke -

Lachsfilet mit Reis
in einer Krauter-Sahne-Sauce *

DESSERTS:

Creme brulée
Heisse Apfelkiichle mit Vanille-Eis -
Vanille-Eis mit heiRen Himbeeren :

Kaiserschmarren mit Vanille-Sauce ' (mit Alkohol)

Offenes Eis auf Anfrage (1 Kugel 2,30 €, + Sahne -,60 €)
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